MENUS DU LUNDI 23 AU VENDREDI 27 MARS 2026

L’équipe de restauration se réserve le droit de modifier le menu en fonction des livraisons et d’éventuelles ruptures de stocks
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Menu équilibreé conseillé ©
Ces menus sont susceptibles de contenir des produits ou traces de produits allergéies tels que : céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut), fruits @ coques, crustacds, céleri,
wufs, moutarde, poissons, soja, lait et lactose, anhydride sulfirenx et sulfites en concentrations de plus de 10mg/kg ou 10mg/L, graines de sésame, Iupin, arachides, mollusques
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Montauban, le 19 mars 2026




