L’équipe de restauration se réserve le droit de modifier le menu en fonction des liveaisons et d’éventuelles ruptures de stocks

MENUS DU MARDI 07 AU VENDREDI 10 AVRIL 2026

PLATS PRINCIPAUX — ACCOMPAGNEMENTS

|

ENTREES DESSERTS
JOURS MIDI SOIR
LUNDI o
06/04 Férié Férié R Féri¢
Végétarien
Yaourt nature bio
MARDI Pomelss & Stealk hach¢ © Lt Pommes bio
07/04 Salade verte .M?]‘ AL Eufs brouillés . o8
Viéghtarien Bl I Remaiie Fallafels M]lll_‘-t‘ fromagere Aides U.E a destination des écoles
Tites Fromage
Chou Romanesco ©
Yaourt bio
MERCREDI p .Réti - porc.]@i) Bruschetta Et Pommes bio
Salade Bar © OISS? en p?pl ote Salade verte ) & Er
08/04 . emoule - Aides U.E a destination des écoles
omates [)l'OVEl'lqﬂ es
Réti de porc © Yaourt nature bio et
JEUDI Poisson a la bordelaise Pommes bio
; . 5 Salade verte s
9/04 Salade composée Risotto aux féves ‘ | &gy
v . ~ake aux olives © Tagliatelles Eition bleg Aides U.E & destination des écol
Végétarien Cake a0xolives e . Carottes au jus i Hatt cotes
Courgettes a 1"ail Fromage
Chili con carne © Yaourt nature bio
' n carne Et Pommes bio
VENDREDI Cassolette de poisson &
10/04 Salade Bar © C]'i"R‘?i“é"”'“c Aides U.E a destination des écoles
Végétarien 1

Haricots verts

- ‘e
it o N @
< {1 “lg;: .
% « daiécor
: a )

Menu équilibré conseillé ©

Ces menus sont susceptibles de contenir des produits ou traces de produity allergénes tels que : céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kawun), fruits i coques, crustacds, céleri,

Le Proviseur
Baye SEC

Le Secrétapre Général
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Montauban, le 30 mars 2026

eenfs, moutarde, poissons, soja, lait et lactose, anhydride sulfurenx et sulfites en concentrations de plus de 10mg/kg ou 10mg/L, graines de sésame, lupin, arachides, mollusques




